KibiCux Newsletter 01/19

Hallo Liebe Mitglieder vom KibiCux,

wir hoffen Ihr konntet Euch iiber die Feiertage etwas Zeit fiir Euch und Eure Familien
nehmen und seit gut ins Neue Jahr gekommen. Wir wiinschen Euch fiir 2019 alles Gute.

Elternbeitrdge

Ende letzten Jahres kam viel Unmut bei unseren Eltern auf, weil plotzlich die
GeschwisterermdBigung fiir die Familien wegfiel, die ein Kind beitragsfrei im
Kindergarten hatten und ein Kind bei der Tagesmutter. Auf Nachfrage bekamen die
Eltern die Auskunft, dass fiir das Kindergartenkind jetzt ja die Beitragsfreiheit gelte.
Deswegen gilt die GeschwisterermadBigung nicht mehr. Die Satzung gab dieses allerdings
nicht so wieder. Mittlerweile ist eine Satzungsdnderung auf dem Weg gebracht worden,
die genau diesen Fall beinhaltet.

Die Satzungsdnderung wird voraussichtlich erst ihre Giiltigkeit ab dem 01.03.2019
haben. Das bedeutet, dass alle betroffenen Eltern sich mit dem Familien- und
Kinderservicebiiro in Verbindung setzen sollten und die GeschwisterermaBigung bis zum
Marz einfordern sollten. ErfahrungsgemadB geschieht eine Riickzahlung nicht
automatisch. Gebt diesen Tipp also an Eure Eltern weiter.

Wenn die entsprechenden Gremien die Satzungsdnderung genehmigen, gilt dann ab dem
01.03.2019 bei der Konstellation beitragsfreies Kindergartenkind/ Tagesmutterkind,
dass fiir das Tagesmutterkind der volle Beitrag gezahlt werden muss.

KibiCux-Siegel

Wer noch das Siegel fiir 2019 beantragen mochte kann das gerne noch tun. Alle bis zum
28.02.2019 eingehenden Antrdge werden noch beriicksichtigt. Schickt einfach eine
Email an kibicux@web.de. Als Anlage bitte Kopien der Teilnahmebestdtigungen.

Ein Siegel kann jedes Mitglied bekommen, welches folgende Bedingungen erfiillt:
15 Fortbildungsstunden
1 Besuch eines Tipi

3 Teilnahmen an einem Kontaktgruppentreff (Nachweis iiber Euren
Kontaktgruppenleiter)


mailto:kibicux@web.de
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Beitrag 2019

Unsere Kassenwartin hat eine Bitte an Euch. Am O1. Februar werden die Beitrdge fiir
dieses Jahr abgebucht. Bitte sorgt fiir eine ausreichende Deckung (48,-€)

Tipp

Wie wdr’ s mal wieder mit der Herstellung von Knete? Ich habe im Internet mehrere
verschiedene Rezepte zur Herstellung von Knete gefunden.

1.Knete - Rezept mit nur 2 Zutaten
Material:
e Maisstdrke 2 Teile
e Haarspiilung 1 Teil
o fiir bunte Knete kann zusdtzlich Lebensmittelfarbe eingesetzt werden
e Schiissel
» Waage
Alter: ab 2 Jahre

Herstellung:

Diese einfache Knete herstellen geht sehr schnell.

Wer gerne bunte Knete herstellen mochte, sollte zusatzlich flissige Lebensmittelfarbe
verwenden.

In einer Schiissel wiegen wir Maisstdrke ab. Anschliefend geben wir fliissige
Haarspiilung zu der Maisstdrke. Das Verhdltnis der beiden Zutaten betragt 2 Teile
Maisstdrke zu 1 Teil Haarspiilung. Zum Beispiel: 200 g Maisstdrke mit 100g Haarspiilung
vermischen. Die Haarsplilung gut mit der Maisstdrke verkneten. Es entsteht eine zdhe
gut verformbare Masse.

Bunte Knete kann man durch die vorsichtige Zugabe von Lebensmittelfarbe herstellen.

2. Rezept zur Herstellung von Knete

Material:
e 125 ml kochendes / heifes Wasser
e 2ELOI
o 100 g Salz
e 200g Mehl

e 1Pdckchen Gotterspeise Pulver
e 1Pdckchen Sahnesteif Pulver
e Schiissel
Alter:
e ab 5 Jahre (alleine Herstellen)
e ab 15 Jahre Nutzung
Herstellung:
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Wir verwenden fiir diese Knete nur natiirliche Zutaten, die man in jeder Kiiche finden
kann. Ein wirklicher Vorteil, denn diese Knete ist ungiftig falls mal etwas im Mund landen
solltel

Zundchst werden Salz, Mehl, Gotterspeise und Sahnesteif in der Schiissel vermengt.
Anschliefend das Ol hinzugeben.

Das gerade gekochte Wasser dazu giefen. VORSICHTII Heif!!!

Jetzt alles vorsichtig zusammenkneten.

Es entsteht eine tolle gut riechende Masse. Da wir rote Gotterspeise verwendet haben,
brauchen wir nicht einmal Lebensmittelfarbe zum Einfarben.

Diese Knetmasse ist weich und geschmeidig. Sollte sie nicht die gewiinschte Konsistenz
haben hilft etwas Ol.

Hat man die Knete selbst gemacht, hdlt sie sich in einer luftdichten Verpackung einige
Tage problemlos im Kiihlschrank.

3. Knetrezept - etwas aufwendiger
Material:

e 1/2 Tasse Salz

e 1 Tasse Mehl

e 1Tasse Wasser

e 1TL gereinigter Weinstein

« 2ELOI
e Lebensmittelfarbe
. Topf

Alter:

e ab 6 Jahre (Herstellung)

e ab 1 Jahr (Kneten)
Herstellung:
Diese Knetrezept ist etwas aufwendiger, das Ergebnis dafiir um so besser!
Zuerst die gewiinschte Lebensmittelfarbe und das Wasser mischen
AnschlieBend werden das Salz, das Mehl, der Weinstein und das Ol in einen Topf
gegeben.
Das bunte Wasser unterrihren.
Den Herd auf mittlere Hitze stellen und das Gemisch unter standigem Riihren
erwarmen.
Es sollte sich ein dicker Teig bilden.
Die Knetmasse vom Herd nehmen und abkiihlen lassen.
Nun solange kneten, bis die Masse weich wird.
Luftdicht verpackt im Kiihlschrank aufbewahren.

4. Sandknete selber machen
Knete selber machen mit Sand und Stdrke.
Material:

e 1 Tasse Stdarkemehl

e 2 Tassen feinen Sand (z.B. Vogelsand)
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e 1 Tasse Wasser
e Lebensmittelfarbe, falls ihr bunte Knete selber machen mochtet

. prf
e etwas zum Rihren
Alter:

e ab 6 Jahre (Herstellung)
e ab 1 Jahr (Kneten)

Herstellung:

Das Stdrkemehl und den Sand in einen Topf schiitten. Es hat sich bewdhrt ein
Verhdltnis 1:2 zu wahlen.

Das Wasser langsam dazu geben und die gewiinschte Farbe einmischen. Dabei gut
rihren, damit keine Klumpen entstehen.

Bei mittlerer Hitze die Masse auf dem Herd erwdrmen (nicht kochen lassen!). Dabei
krdftig riihren, bis die Masse dick wird.

Etwas abkiihlen lassen.

Vorteil: Die Sandknete ldsst sich prima formen.

Nachteil: Die Figuren trocknen nach einigen Tagen an der Luft. Also lieber nur die
bendtigte Menge herstellen. Aber auch eine tolle Erinnerung fiir die Eltern.

Mit GriiBen
Euer KibiCux e.V

Claudia Hinsch

1.Vorsitzende



